
 

                    J Í D E L N Í  
 

       SPECIALITA, kterou si připravíte sami na horkém kameni ….. 
                     … co je vlastně pečení na horkém kameni? Zdravé pečení bez tuku. 
     Host je sám svým šéfkuchařem, pokládá si kousky masa na rozpálený kámen, 
  který má teplotu 350°C. Díky tomu je maso přirozeně šťavnaté s jemným aroma  
                                               a vynikající chutí. Ten správný čas pro gurmány …. 

  
 Hovězí z roštěnky  
   s míchaným salátem a variací dressingů …………………………………200g 185,-  

 Vepřová z panenky  
   s míchaným salátem a variací dressingů ……………………..…………. 200g 169,- 

 Kuřecí z prsíček  
   s míchaným salátem a variací dressingů ……………………..…………. 200g 149,- 

 Mix všech tří druhů mas  
   s míchaným salátem a variací dressingů ………………….…………….. 200g 157,- 

 

Maličkosti pro začátek 

 Domácí škvarková pomazánka s cibulkou a hořčicí …………………….100g 70,- 

 Salátek z rajčat a mozzarely  
  ovoněný bazalkou a doplněný křupavou bagetkou ……………………...100g 79,- 

  

Polévka je základ 

 Moravská zelňačka v rozpečeném chlebu ……………………………………….. 59,- 
    Domácí slepičí vývar se zeleninou ….…………………………………….……. 32,- 
       Naše česneková ……………………………………..…….……………………. 39,-                
          Nabídka z dnešního kastrůlku ………………………………………………...28,- 
 
 

 
 
 

 

 

 L Í S T E K 
 

 

Něco z pánve a grilu 

 Grilované řezy z roštěnky  
  s rozpečeným sýrem ………………………………………………….... 200g 185,- 

 Grilované medailonky z vepřové panenky  
  s anglickou slaninou, cibulkou a česnekem …………………………. 200g 169,- 

 Steak z krůtích prsíček  
  s dipem z modrého sýra ……………………………………………….. 150g 128,- 

 Smažené řízečky z vepřové panenky …………………..…………….. 150g 128,- 

 Smažené řízečky z kuřecích prsíček ……………..…………………… 150g 128,- 

 Filet z norského lososa s listovým špenátem ……………………….. 150g 159,- 

 Pstruh pečený na másle s mandlemi …………………………………. 180g 149,- 
  Na přání Vám jej rádi vykostíme, doplatek nad uvedenou váhu je 5,-Kč za 10g 

Z domácí kuchyně 

 Tatarák s marinádou, čerstvě mletým pepřem  
  a topinkami pečenými na sucho …………………………………….... 150g 139,-

Grilované koleno VYKOSTĚNÉ  s kysaným zelím,  

  křenem, hořčicí ………………………………………………..………... 400g 180,- 

 Minutkový gulášek z roštěnky s cibulkou …………………………... 200g 185,- 

 Halušky s brynzou a opečenou slaninou …………………………….... 350g 98,- 

 Herťáky – bramborové placičky s uzeninou a salátkem …………… . 200g 96,- 

 

 



 

 

K vínečku si dejte 

 Strýcovy dobroty z domácí udírny s kysaným zelím a křenem ……..….200g 155,- 

 Variace holandských a českých sýrů s džemem ……………………….... 200g  135,- 

 Chuťovky „Tety Herty“  
  (s klobáskou, se škvarkovou pom., se sýrem a s uzeným) ……………………..………….68,-  

Bez masíčka, ale také chutná … 

 Zapékané brambory s nivou a smetanou ……………………………………….... 96,- 

 Hermelín smažený v sezamu s brusinkovým přelivem …………………………..84,- 

 Salát z rajčat a ledového salátu se sýrem …………….……………………….…. 98,- 

A teď trochu zdravě 

 Rajčata s ledovým salátem a kuřecími kousky  
  dochucené medovo-hořčicovým dressingem ………………………………….....98,- 
 Těstovinový salát s kousky kuřete na grilu ……………………………………...98,- 

 Čerstvá zeleninka ochucená s jogurtovým dressingem 
  (rajče, okurek, bílé a červené zelí, mrkev)………………………………………………... 55,- 

Sladká tečka na konec 

 Ovocný sorbet přelitý sektem ……………………………………………………… 45,- 

 Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou ………………………………………………55,- 

          Zmrzlina vanilková a ovocný sorbet 
             1 kopeček ………………………………………………………………….....15,- 

                      Domácí dezert dle nabídky u obsluhy 

 
 

 

 

 

Přílohy  

 Rozpečené bagetky s bylinkami………………………………………………..22,-                        

 Šťouchané brambory …………………………………………………………....28,-   

 Vařené brambory – Bramborové pyré …………………………………….….22,- 

 Rýže dušená ……………………………………………………………………... 20,- 

 Hranolky smažené ………………………………………………………………..28,-                      

 Dressing …………………………………………………………………………... 22,- 
  Kari  
  Pepřový       
  Cibulový       
  Česnekový 
  Sladký a pikantní 

Ostatní, co si můžete dát ... 

 Olivy ………………………………………………………………..……………….35,- 

 Mandle uzené a solené …………………………………………..……………...35,- 

 Arašídy ……………………………………………………………………………..28,- 

 Tyčinky od Havlíka ……………………………………………………………….28,- 

 Strážnické brambůrky …………………………………………………………...25,- 
 

      

Přejeme Vám dobrou chuť  
a příjemné posezení … 

 

www.ustareherty.cz 
Tel.: 558 435 664 

 

 


